¢ allergie of intolerantie? meld het ons gerust
¢ water schenken wij a volonté aan 3€ pp

O keuken van 12h00 tot 13h00 en van

_ apera

18h00 fof 21H00 STADSBISTRO PETNAT
- LIER - 8
GIN & TONIC

SNACKS 5

portie PadronpPepers . . . . . ..o 4 VERMOUTH

varkensrilette met brioche . ....... ... . 9 8

Zeeuwse mosselen Thaicurry ... ... 10 AYUUK MARGARITA

bordje ambachtelijke charcuterie . ........... ... ..o 14 (imoen. Oﬁ:;/:ircoejp' mezeal,

zuurdesembrood (300g) met boter ............... ... 4 13

broccoletti metaioli . .. ... . 6

EMPIRICAL FIZZ

(oolong thee, kruisbes, berkensap

- zero sugar)

kleine gerechten

gemarineerde tomaten, burrata,

basilicum ‘Caprese’

12

MOCKTAIL
/

GROTERE GERECHTEN

rode mul ‘a la nage’

26

15 lamskoteletjes, gegrilde groenten,
ferrine van konijn garnituur ‘putanesca’ ’
o »” _ been
. . , OP TAP
gegrilde Bretoense sardines op toast spaghettone ‘Nerano’, courgette,
17 artisjok, geitenkaas, (pancetta) KITROPIKI
taco’s pulled pork met chipotle dressing 24 (tropical “émmer ale)
OH MY DEER!
(Belgian IPA)
siales 1 CLASSICS_ g :
gegrilde groenten 6 ol o ENTRECOTE ‘TXOGITXU’ lp | onze CIRREN
jonge erwten 5 sauce au poivre O (per2p) voor onze tapbieren werken we
26 PP samen met De N\orfse|orij, een

Romeinse sla, vinaigrette 4

krielaardappeltjes 5

creatieve, ambachfe“jke

¢ HOEVEKIP ‘LABEL ROUGF’

o microbrouwerij met een gevarieerde
sauce vin jaune & (per 2p)

selectie craftbieren en een eigen

21 PP hopplantage.
verse frieten 5 E-I_ j] PPO ’
DESSERT O i
chocolademoelleux. . .................... ..., 10 gebakken abrikozen met pistache-mascarpone. . . . . .. 8
witte chocolademousse met zomerfruit . ........... 12 selectiekazen. ... ... ... ..o 14

il
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¢

Ciello Bianco - Catarratto ‘19 (fam. Vesco - Trapani) wit
Cimbrén - Verdejo '19 (Félix Sanz - Rueda) wit
CAl - Riesling ‘19 (Immich Batterieberg - Mosel) wit
Rosé - Syrah ‘19 (Dennis Lattard - Dréme) rosé
Esotico - Corvina/Rondinella (Sassara - Veneto) orange
Crush - Grolleau '20 (Toby Bainbridge - Anjou) rood
HEY! - Malbec ‘19 (Matias Riccitelli - Mendoza) rood

Invincible - Tinta Roriz & Touriga Franca '18 (Marc Kent - Douro) rood

SUGGESTIE WIJNEN

biehen,

OP FLES

JUNGLE JOY

hazy tropical ipa
(Brussels Beer Project)

TRINITE BELLEVILLE
infused sour ale

(Hoppy Road & Bar Combat)
11

HESPERIDES
citrus infused ipa

(Hoppy Road)
9

WHITE TIES

fresh rye o|e

(Morfsek]rij)
6

RED LIONESS
amber ale
(Morfse|c|rij)
/

LOBO TOMY
kveik double ipa
(Morfsek]rij)

/

- KOFFIE & THEE -

espresso / lungo

cappuccino - latte

zwarte thee Oolong

3

groene thee Bancha

3

kruideninfuus

3

fruitinfuus

3

vraag gerust naar onze
verschillende spirits, ciders, geuzes
en andere wilde fermenten
(Antidoot, Cantillon, Empirical,
Neta . . .)

VOOR EEN
UITGEBREIDE
KEUZE AAN
KELDERWIJNEN,
VRAAG
NAAR ONZE
WIJNKAART
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